L FORMATION o

TP 9 — ACCORDS METS ET VINS (Techniques et dégustations)

L’initiation a la dégustation est incontournable pour parler et vendre des vins chez les professionnels de la
restauration. Loin de I'approche académique des écoles de certification, cette formation est tournée vers la une
méthode active sous forme d’ateliers constituant les phases de la dégustation. Le stagiaire est placé au cceur de
son apprentissage, tout en permettant de fagon ludique d’appréhender la découverte des vins inscrits dans
notre patrimoine culturel.

Comprendre la vinification et le vocabulaire associé

Identifier les cépages et régions viticoles en France

Identifier les étapes d’analyse de la dégustation

Associer les cépages en accord avec les notes variétales et les régions
Accorder les vins avec les mets

Identifier les étapes d’analyse de la dégustation
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Comprendre la vinification

Identifier les regions viticoles en France

Les accords Mets et Vins

Les techniques de dégustations

Mise en situation des techniques de dégustations

Participation active et participative
Exercices pratigues — Test de connaissance - Evaluations en cours de formation

Cette formation s’adresse aux établissements de la restauration et de I'hétellerie, serveur, chef de rang,
responsable de salle.

Aucun
2 jours

3 semaines avant la date de démarrage
Selon la planification des sessions sur notre extranet

A définir

Adaptation en fonction du handicap.
Contacter le référent handicap au : 09.63.68.02.58

Tel Secrétariat : 04.89.110.114
Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h
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